DOĞRUDAN TEMİN İLANI

KIRGIZİSTAN-TÜRKİYE MANAS ÜNİVERSİTESİ
Kırgızistan-Türkiye Manas Üniversitesi Kantin ve Kafeterya İşletmelerinin ihtiyacı olan ekli listedeki malzemelerin satın alımı, Kırgızistan-Türkiye Manas Üniversitesi İhale yönetmeliğinin 11. maddesine göre Doğrudan Temin Usulüyle yapılacaktır. Satın alıma ilişkin ayrıntılı bilgiler aşağıda ve sözleşme tasarısında yer almaktadır.

	1- İdarenin

	a) Adresi
	:
	Tınçtık Prospekti No: 56 Bişkek/ KIRGIZİSTAN

	b) Telefon ve faks numarası
	:
	(312) 54 19 42 , fax (312) 54 19 35

	c) Elektronik posta adresi (varsa)
	:
	ihale@manas.edu.tr

	2- Satın alıma konu malların

	a) Niteliği, türü, miktarı
	:
	39 kalem Malzeme

	b) Teslim [tarihi ve yeri]
	:
	29.08.2014 saat 14:00 Kırgızistan –Türkiye Manas Üniversitesi Depo Bişkek / KIRGIZİSTAN

	3- Son teklif verme tarihi ve saati 
	:  
	15.08.2014 saat 16:00


4- Ekonomik açıdan en avantajlı teklif, kalite ve fiyat esasına göre belirlenecektir.

5- Söz konusu işle ilgili ayrıntılı bilgi idarenin adresinden alınabilir.

6- Teklifler, Kırgızistan-Türkiye Manas Üniversitesi Destek Hizmetleri Dairesi Başkanlığı Satınalma Müdürlüğü Tınçtık Prospekti No: 56 Bişkek/ KIRGIZİSTAN adresine elden teslim edilecektir.
7- Malzemelerin tamamına veya istenilen kalem/kalemlerine teknik özelliklerine ve sözleşme tasarısına uygun olarak teklif verilecektir. Aksi takdirde teklif geçersiz sayılacaktır. Gerekli gördüğünde idare teklif edilen malzemelerin numunesini talep edebilir. 
8- Verilen tekliflerin geçerlik süresi, teklif tarihinden itibaren 20 takvim günüdür.
9- Yüklenici, sözleşme bedelinin % 6’sı oranında kesin teminatı sözleşme imzalanmadan idarenin kasasına yatıracaktır. Kesin teminat tutarı sözleşmede belirtilen malzemeler tam olarak teslim edildikten sonra malzeme bedeliyle birlikte İşveren tarafından iade edilecektir.  
10- Bu ihaleye, teklif veren istekliler bu ilanda bulunan İlan Metni, Sözleşme Tasarısı ve eklerinde bulunan bütün şartları kabul etmiş sayılır.

11-İhale sonucu üniversitemizin http://ihale.manas.edu.kg/saihale/ adresinde duyurulacaktır.

12-İdare söz konusu Doğrudan Temin İhalesini yapıp yapmamakta serbesttir. İhalenin iptali durumunda teklif verenler tarafından İdareden herhangi bir hak talep edemez.

KIRGIZİSTAN-TÜRKİYE MANAS ÜNİVERSİTESİ DOĞRUDAN TEMİN USULÜ İLE MALZEME ALIMI İŞİ SÖZLEŞME TASARISI
Madde  1. SÖZLEŞMENİN KONUSU

Kırgızistan-Türkiye Manas Üniversitesi Kantin ve Kafeterya İşletmelerinde kullanılmak üzere Ek-1’de adı ve özelliği belirtilen malzemelerin satın alınması işidir.
Madde  2. TARAFLAR 
2.1. KIRGIZİSTAN-TÜRKİYE MANAS ÜNİVERSİTESİ REKTÖRLÜĞÜ

(Sözleşmede İşveren olarak anılacaktır.)

Tınçtık Cad. No: 56 Bişkek / KIRGIZİSTAN

2.2. …………………………………………..
(Sözleşmede Hizmet Sorumlusu olarak anılacaktır.)

Adres: ………………………………………………………….
Madde  3. HİZMET ŞARTLARI

3.1. Sözleşme imzalandıktan sonra, Ek-1’de belirtilen malzemeler, 14 (ondört) takvim günü içerisinde “Yüklenici” tarafından ‘İşveren’e teslim edilecektir. Söz konusu malzemeler zamanında teslim edilmediği takdirde  “İşveren” her gün için sözleşme tutarından % 0.1 (bindebir) tutarında ceza keser. Söz konusu malzemelerin teslimatında gecikme olması durumunda ayrıca “İşveren” sözleşmeyi tek taraflı olarak fesih edebilir. Bu durumda “Yüklenici” hiçbir hak talep edemez.
3.2. Söz konusu malzemeler için “Yüklenici” taşıma giderleri vb. durumlar için “İşveren”den ekstra ücret ve doküman talep etmeyecektir.

3.3. Söz konusu malzeme’nin “İşveren”e teslimatı esnasında doğabilecek kazalarda, “Yüklenici” sorumlu tutulacak ve kaza sebebiyle ortaya çıkan arızalı malzemeler “Yüklenici” tarafından yenisiyle değiştirilecektir.

3.4. Söz konusu malzemelerin tamamı “İşveren”in adresine teslim edilmesinden sonra “İşveren”in Muayene Kabul Komisyonunca 5 (Beş) iş günü içerisinde teknik özelliklerinin uygunluğu incelendikten sonra şartnameye uygun olup olmadığı hakkında Muayene Kabul Komisyonu Raporu düzenlenecektir.

3.5. Söz konusu malzemelerin tamamının “İşveren”e “Yüklenici” tarafından teslim edilmesi esnasında şartnameye uymayan malzemeleri “Yüklenici” yenisiyle değiştirecektir. 

3.6. “Yüklenici” tarafından teslim edilecek malzemelerin son kullanma tarihi 31.12.2014 tarihinden erken olmayacaktır. 
Madde  4. ÖDEME ŞARTLARI

4.1. Söz konusu … kalem malzemenin, toplam bedeli tüm vergiler dahil ……..,..  (……………………… ……………….) Kırgız Somu olup, söz konusu malzemelerin teslimatı tamamlanıp muayene kabulü yapıldıktan sonra “İşveren” ödemesini yapacaktır. 

4.2. “Yüklenici” tarafından ……..,  (……………………………………….) Kırgız Somu teminat yatırılmıştır.

4.3. Söz konusu malzemelerin tamamı “Yüklenici” tarafından ayrıntılarıyla faturada belirtilecektir.

4.4. Söz konusu malzemelerin bedelleri Kırgız Somu olarak “Yüklenici” tarafından faturada belirtilecektir.

4.5. Söz konusu malzemelerin bedelleri, “İşveren” tarafından “Yüklenici”ye Muayene Kabul Komisyonu Raporu düzenlikten sonra 7 (yedi) takvim günü içerisinde Kırgız Somu olarak ödenecektir.

Madde  5. SÖZLEŞME FESİH ŞARTLARI 

5.1. Bu sözleşme imzalandığı tarihten itibaren yürürlüğe girer ve “Yüklenici”nin teslim edeceği Ek-1’de belirtilen malzemelerin tamamının son kullanma tarihi dolana kadar geçerliliğini korur.

5.2. İş bu sözleşme, içeriği ve şartları taraflarca kabul edilerek 2 takım Türkiye Türkçesi, 2 takım Rusça olarak imza altına alınmıştır. Taraflar arasında anlaşmazlık çıkması durumunda sözleşmenin Türkiye Türkçesi esas alınacaktır. Bu sözleşmede veya ona bağlı olarak doğan anlaşmazlıklar, fikir ayrılıkları taraflarca çözülecektir. Hukuki anlaşmazlık halinde Kırgız Cumhuriyeti Bişkek Mahkemeleri Ve İcra Daireleri yetkilidir.

İş bu sözleşme ekleri ile birlikte toplam 4 (dört) sayfa olmak üzere, 6 (Altı) ana maddeden oluşmaktadır.

	İŞVEREN

	“KIRGIZİSTAN-TÜRKİYE MANAS ÜNİVERSİTESİ” Adına

	…………………………….
………………………………………….

	Tınçtık Caddesi No: 56

Bişkek / KIRGIZİSTAN


	YÜKLENİCİ

	

	…………….
…………………………………………………


	Adres:



MALZEME LİSTESİ
Ek :1
	
	
	A1
	B2

	Sıra No
	İstek / Onay No
	Mal Kaleminin Adı ve Kısa Açıklaması
	Birimi
	Miktarı
	Birim Fiyat


	Tutarı



	1
	142
	Arpa Şehriye (Türk Malı)
	Kg
	90
	
	

	2
	142
	Barbunya
	Kg
	300
	
	

	3
	142
	Bulgur (Türk Malı)
	Kg
	600
	
	

	4
	142
	Tavuk Bulyon (48’li)
	Paket
	360
	
	

	5
	142
	Erişte
	Kg
	60
	
	

	6
	142
	İrmik (Türk Malı)
	Kg
	120
	
	

	7
	142
	Paketli Kabartma Tozu (Türk Malı)
	Paket
	720
	
	

	8
	142
	Kabartma Tozu (Türk Malı)
	Kg
	180
	
	

	9
	142
	Kara Biber
	Kg
	45
	
	

	10
	142
	Kırmızı Biber
	Kg
	45
	
	

	11
	142
	Kırmızı Mercimek (Türk Malı)
	Kg
	1.200
	
	

	12
	142
	Kuru Fasulye (Lapotka)
	Kg
	450
	
	

	13
	142
	Muhtelif Makarna (Türk Malı)
	Kg
	600
	
	

	14
	142
	Mantar Şampiyon (Türk Malı)
	Adet
	720
	
	

	15
	142
	Margarin (Türk veya Kazak Malı)
	Kg
	900
	
	

	16
	142
	Maş
	Kg
	150
	
	

	17
	142
	Maya (Türk Malı)
	Kg
	180
	
	

	18
	142
	Nane (Türk Malı) 
	Kg
	15
	
	

	19
	142
	Nişasta (Türk Malı)
	Kg
	300
	
	

	20
	142
	Nohut
	Kg
	450
	
	

	21
	142
	Pirinç (Baldo)
	Kg
	3.600
	
	

	22
	142
	Pul Biber
	Kg
	30
	
	

	23
	142
	Salça
	Kg
	900
	
	

	24
	142
	Sıvı Yağ
	Lt.
	2.700
	
	

	25
	142
	Siyah Zeytin (Türk Malı)
	Kutu
	720
	
	

	26
	142
	Sosis (Türk Malı)
	Kg
	180
	
	

	27
	142
	Spagetti Makarna (Türk Malı)
	Kg
	300
	
	

	28
	142
	Susam (Türk Malı)
	Kg
	300
	
	

	29
	142
	Şeker Pudrası
	Kg
	30
	
	

	30
	142
	Tavuk Baget (Helal)
	Kg
	2.100
	
	

	31
	142
	Tavuk Budu (Helal)
	Kg
	300
	
	

	32
	142
	Tel Şehriye (Türk Malı)
	Kg
	90
	
	

	33
	142
	Toz Şeker
	Kg
	1.200
	
	

	34
	142
	İnce Tuz
	Kg
	900
	
	

	35
	142
	Un (1. Sort)
	Kg
	15.000
	
	

	36
	142
	Un (Ekstra)
	Kg
	9.000
	
	

	37
	142
	Yeşil Mercimek (Türk Malı)
	Kg
	75
	
	

	38
	142
	Büyük Streç (500 mt)
	Kutu
	18
	
	

	39
	142
	Folyo
	Rulo
	12
	
	


TEKNİK ŞARTNEMELER

1.ŞEHRİYE ( ARPA, YILDIZ,TEL ):
1.Buğday irmiğinden usulüne uygun olarak yapılmış şehriyelerden olacaktır.

2. Görünüş renk, koku ve lezzetleri normal olacaktır. Pişmeden evvel veya pişirildikten sonra gayri tabiî veya fena kokul lezzet, acılık ve anormal ekşilikte olmayacak, görünüşleri homojen olacaktır.

3. Şehriyeler küflenmiş, kirlenmiş, kurt, böcek ve diğer parazitleri bulundurmayacak, bunlar tarafından yenmiş olmayacaktır. İçinde yabancı madde olmayacaktır.

4. Şehriyeler %1 tuzu içeren kaynar suya atılarak 20 dk kaynatıldıktan sonra hepsi iyice pişmiş olacak fakat dağılmayacaktır.

5. Şehriyeler temiz,  orijinal, yeni, kapalı ambalâj içinde teslim edilecektir.

6.  Ambalaj üzerinde cinsi, irmikten yapıldığı, net ağırlığı, yapanın adı-adresi, tanıtıcı işareti, yapım tarihi,  son kullanma tarihi okunaklı olarak yazılmış olacaktır.

7. Şehriyeler buğday irmiğinden mamul ve piyasada satılan iyi cinslerin evsafından olacaktır.

8. Şehriyeler kimyevi veya sağlığa zararlı herhangi bir madde ile işlem görmüş, boyanmış olmayacaktır. Her ne amaçla olursa olsun şehriyeler suni tat verici maddelerle, muhafaza maddeleri katılmamış olacaktır.

9. Şehriyelere haricen tuz katılmayacaktır.

10. Rutubet %13 ü geçmeyecektir.

11. Kül miktarı %1 den fazla olmayacaktır.

12.Teslimat temiz, sağlam standart paketlerde olacak, paket üzerinde firma adı-adresi, malın cinsi, imal tarihi, net ağırlığı belirtilmelidir.

2.BARBUNYA FASULYE:
1. Kuru barbunya fasulyeler son sene mahsulleri olup, mümkün olduğu kadar homojen, dolgun ve kendine has renkte olacaktır.

2. Buruşmuş, çürük, küflü ıslak, kızışmış, böcekli, yenikli, sararmış ve kötü kokulu olmayacaktır.

3. Barbunya fasulyeler önceden ıslatılmadan pişirildiğinde hepsi aynı derecede pişmiş olacaktır.

4. Barbunya fasulyenin gelişi güzel alınan 100 adedinin ağırlığı (kusurlular çıkarıldıktan sonra ) 40 gr dan aşağı olmayacaktır.

5. Kırık, sararmış ve küçük tane miktarı %2 den fazla olmayacaktır.

6. Karışık cins olmayacaktır.

7. Teslimat temiz, sağlam standart çuvallarda olacak, çuvallarda veya içindeki etikette firma adı-adresi, malın cinsi, imal tarihi, net ağırlığı belirtilmelidir.

3.BULGUR:
1. Durum buğdayından elde edilmiş olmalıdır. Yeni sene ürünü olacaktır.

2.  Rutubet %13 den çok olmayacaktır.

3.  Hiç kırılmamış tanelerin toplamı %1 i geçmeyecektir. 

4. Bulgur, bozulmuş, küflenmiş, ekşimiş, acımış, boyanmış olmayacaktır. Sağlığa zararsız da olsa herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Doğal olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacak, canlı ve cansız haşere ve parazitleri veya bunların kalıntıları ve sağlığa zararlı olabilecek herhangi bir maddeyi içermeyecektir.

5. Standart çuvallar içerisinde getirilecektir. Çuvallarda malın cins üretici firma adı, net ağırlığı, imal tarihi yazılı olacaktır.

5. ERİŞTE (KESME MAKARNA):  

1.Sert buğday irmiğinden tekniğine uygun ve su ile yoğrularak elde edilen hamurun sade biçimlendirilip kurutulması suretiyle üretilmiş olmalıdır.

2.Hiçbir katkı maddesi bulunmayacaktır. Kirlenmiş, küflü, canlı-cansız kurtlu, böcekli, zararlılarca yenik olmayacak, bunlara ait izler görülmeyecektir. 

3.Kaynar suya atılıp kaynatıldığında en çok 20 dakikada pişecektir. 

4.Kırıldığında kesit düz görünüşte ve lekesiz olacaktır. 

5.Çatlak ve kırık miktarı her ambalajda net miktarı %2’sini geçmeyecektir. 

6. E.coli bulunmayacaktır. Aerobik bakteriler en çok 100.000, maya sayısı en çok 500.000, küf sayısı en çok 500.000 olacaktır. 

7.5 kg’lık paketlerde alınacaktır.

8.Teslimat temiz, sağlam standart paketlerde olacak, paket üzerinde firma adı-adresi, malın cinsi, imal tarihi, net ağırlığı belirtilmelidir.
6. ALÜMİNYUM FOLYO 
1. Isıya dayanıklı olacaktır (300 oC)

2.16 mikron kalınlığında olacaktır.

3. Kullanıldığı gıda maddesine herhangi bir tat, koku geçişine neden olmayacaktır.

4. Parlak metelik renkte olup başka renk içermeyecektir.

5.Rulo dokusunda ezik, yırtık, delik ve aşınma olmayacaktır.

6. Kullanıldığı amaca göre kolayca şekil alabilecektir.

7. 60 cm eninde olacaktır.

8.kullanıldığı sırada katlama, kıvrılma, sarma işlemlerine uygun kullanım özelliği gösterecektir.

9. Ruloların sarıldığı demir veya kartonun ağırlığı düşülerek, net kilo üzerinden değerlendirme yapılacaktır.

10. Bozulan hatalı çıkan ürünler teslim tarihinden itibaren bir yıl içinde firma tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

11. Birim ambalajlar korunaklı karton kutularda muhafaza ediliyor olacaktır.
7. İRMİK (25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Kendine özgü renk ve kokuda olmalıdır. (1. kalite olacaktır.) 

2. Sert buğdaydan elde edilmiş iri boy ve taze olacaktır. Doğal görünüm, renk, koku ve lezzetli olacaktır. Beyazlaştırılmış, boyanmış, kimyasal maddelerle işlem görmüş, ekşimiş, ıslanmış, kurtlanmış, topraklanmış, acımış, kızışmış olmayacaktır. İçerisinde kurt, böcek, toz, toprak ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır.

3. Rengi hafif sarımtırak veya sarı olacak, boyanmış olmayacaktır. İrmikler piyasada satılan iyi kaliteli ve 4 ile 6 numaralı irmiklerden olacaktır.

4. Elastikiyeti normal olacaktır. 

5. Elek altına geçen miktarın toplamı elek üstündeki miktarın %20’sini geçmemelidir. 

6. İçerisinde böcek, böcek kalıntıları ve yabancı madde bulunmayacaktır. 

7. Ambalajı bez veya polipropilen elyaflı torbalar veya 25 veya 50 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir. 

8. Son kullanma tarihinden önce bozulan veya numuneden farklı çıkan irmikler firma tarafından değiştirilecektir. 

9. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

8.KABARTMA TOZU


1.Maya olmaksızın yalnız karbonik asit çıkarmak suretiyle hamuru kabartacaktır. 

2.Hamur kabartma tozu olarak kullanılacak maddeler, amonyum karbonat, amonyum bikarbonat ve amonyum hidrokarbonat ile sodyum bikarbonatın, sodyum fosfat asit, sodyum piro fosfat asit, tartarik asit, sitrik asit gibi zararsız asitlerin bileşikleriyle olan karışımlardan üretilmiş olacaktır.

3. Tozlar gayet ince bir halde olmalıdır. 

4.Kabartma tozları, alüminyum bileşiklerini, sodyum karbonatı, sülfatları, bisülfatları, sülfitleri, oksalik asiti, sabun, kil, alçı, tebeşir, kum gibi yabancı cisimleri veya yukarıdaki madde de adları geçenlerden dışında diğer fosfatları içermeyecektir. 

5. Kabartma tozu, acımış, kokmuş, küflenmiş, kirlenmiş veya diğer nedenlerle bozulmuş olmayacaktır. 

6.Teslimat temiz, sağlam standart paketlerde olacak, paket üzerinde firma adı-adresi, malın cinsi, imal tarihi, net ağırlığı belirtilmelidir.

10.KARABİBER  
1. Piyasada satılan en iyi cins, halis ve kabuksuz olacak, yabancı maddelerden ari ve rutubet azami % 8 olacaktır. 

2. Karabiber 1. sınıf çekirdekten (tane) imal edilmiş olacaktır. 

3. Karabiber taze çekilmiş olarak, 1 kg’lık ambalajlarda kuruma teslim edilecektir. 

4.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

5. Aflatoksin bulunmayacaktır.

6.Teslimat temiz, sağlam standart paketlerde olacak, paket üzerinde firma adı-adresi, malın cinsi, imal tarihi, net ağırlığı belirtilmelidir.

11.TOZ KIRMIZI BİBER(1 KG’LIK AMBALAJLARDA) 
1. Yeni sene mahsulü olacaktır. 

2. Piyasada satılan en iyi cinsten kendine özgü tat ve renkte pul biberden olacaktır. 

3. Yapıldığı biberin çekirdeklerini içermeyecektir. 

4. Ele alındığında renk ve yağ vermeyecektir., 

5. Bayatlamış, küflenmiş,bozulmuş ve boyanmış olmayacaktır. 

6. İçerisinde yabancı madde canlı ve cansız böcek ve artıkları bulunmayacaktır. 

7. Ambalajları, taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte hava ve nem geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek bir malzemeden yapılmış olacaktır. 

8. Orijinal 1 kg’lık ambalajlarda teslim edilecektir. 

9.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

10.  Aflatoksin ve boya maddesi bulunmayacaktır.

12.KIRMIZI MERCİMEK (1.SINIF 25 veya 50 Kg’lık AMBALAJ LARDA) 
1. 1. sınıf, son sene mahsulü ve yerli üretim olacaktır. 

2. Yeter derecede kurumamış nemli, ıslak, kızışmış, çimlenmiş,olgunlaşmamış, küflü ve fena kokulu olmayacaktır. Rutubet miktarı en fazla % 12 olabilir. 

3. Canlı böcek ve her türlü haşarattan, hayvansal kalıntılardan arı olacaktır. 

4. Kırmızı mercimekler kaynatıldığında yarım saatte tamamen pişmiş olacaktır 

5. Çöp ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabancı kısımlar % 0,5 (binde beş) gramı geçmeyecektir. 
6. Temiz ve sağlıklı torbalarda teslim edilecektir. 

7. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. 

8.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

9.  Aflatoksin ve boya maddesi bulunmayacaktır.

13.KURU FASULYE ( 25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Kuru Fasulye son sene mahsulü, 1. sınıf ve yerli üretim olacaktır. 

2. Kuru Fasulye taneleri mümkün olduğu kadar homojen yapıda, dolgun olup buruşmuş, çürük, ıslak, küflü, böcekli, yenikli, sararmış ve kötü kokulu olmayacaktır. 

3. Kuru Fasulye önceden ıslatılmadan pişirildiğinde hepsi aynı derecede pişmiş olacaktır. 

4. Kuru Fasulyeden gelişi güzel alınacak 100 adedinin ağırlığı kusurlu taneler çıktıktan sonra 40 g dan aşağı olmayacaktır. 

5. Kuru Fasulyede çöp, kabuk ve zararlı yabancı maddeler bulunmayacaktır. Taş, toprak, kum olmayacak, böcek yenikli tane miktarı en çok %2 olacaktır. 

6. Kırık, buruşmuş ve çok küçük taneler miktarı %2’den fazla olmayacaktır. 

7. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. 

8.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

14.MAKARNA (5 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Makarna, durum buğdayı irmiğinden(%88-89)  üretilmiş olacaktır.

2. Rutubet oranı % 12’yi geçmeyecektir. 

3.Birinci kalite ve 5 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır. 

4. %1 tuzu içeren kaynar suya atılarak 20 dk kaynatıldıktan sonra hepsi iyice pişmiş olacak fakat dağılmayacaktır.

5.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

16.MARGARİN (250 g X 48 Adet Bulunan 12 kg’lık KOLİ) 
1. Özelliği; bitkisel yağlar min %60-70, süt oranı max.%5, tuz max. %0,2, asit derecesi max. %1,5 olmalıdır. 

2. Mikrobiyolojik özelliği koli form bakteri adet/gr max 10, toplam küf ve maya adet/gr max 10, E Coli asla bulunmamalıdır. 

3. Katkı maddeleri yağsız süt tozu, Bitkisel Lesitin, BitkiselMonogliserit,Antibakteriyel madde, Asit Düzenleyici (Sitrik asit anhidrat),doğala özdeş aroma Vit A, Vit D, Renk Verici madde (Betakaroten) olmalıdır. 

4. Net ağırlık 250g x 48 adet = 12 kg.lık paketler halinde kolilenmiş olmalıdır, ışıktan korunmuş olmalıdır. 

5. Birinci sınıf kalitede olacaktır 

6.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

19. KURU NANE (1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Son sene mahsulü ve 1.sınıf olacaktır. 

2. İçerisinde yabancı madde bulunmayacaktır. Kendine has koku, tat ve görünümde olacaktır. 

3. 1 kg’lık ambalajlarda olacaktır. 

4.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

5.  Aflatoksin ve boya maddesi bulunmayacaktır.

20. NİŞASTA(1.SINIF - 25 Kg’LIK AMBALAJLARDA) 
1. Beyaz renkte olup yabancı maddelerle karışık olmayacaktır. 

2. 1. kalitede olup son sene ürünü olacaktır. 

3. Küflü ve küf kokulu olmayacaktır. 

4. Mısır nişastası olacaktır. 

5. 25 kg’lık torbalarda olacaktır. 

6.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

7.  Okratoksin ve boya maddesi bulunmayacaktır.

21. NOHUT ( 25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Nohutlar son sene mahsulü, 1. sınıf ve yerli üretim olacaktır. 

2. Yaş normalden fazla rutubetli, küflü, küf kokulu, kurtlu, böcekli v.s. herhangi bir yabancı madde olmayacaktır. 

3. Taş, toprak, kum miktarı %1’i geçmeyecektir.

4. Delikli tane miktarı 1 kg ‘da 2 adedi geçmeyecektir. 

5. Nohutlarda pişme durumu, hepsinin aynı derecede olmalıdır.

6.Rutubeti %14’den fazla olmamalıdır. 

7.Yabancı ve ağırlaştırıcı maddelerle karıştırılmış, boyanmış, suni olarak ağartılmış olmamalıdır, sağlığa zararlı veya zararsız herhangi bir madde içermemelidir. 

8. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. 

9.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

22.PİLAVLIK PİRİNÇ(1.SINIF BALDO 25 veya 50 Kg’LIK AMBALAJLARDA) 
1. Pirinç son sene mahsulü ve fabrikada temizlenmiş iyi pilav olma özelliğine sahip, doğal renkte ve kokuda, baldo cins olacaktır. 

2. Pirinçler küflü, küf kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmuş ıslanmış, ekşimiş, kurt ve böcek yenikli olmayacaktır. 

3. Bozuk, lekeli tane, çöp, kabuk ve çeltikli tane % l (Yüzde bir)’i geçmeyecektir. 

4. Taş, toprak, kum gibi yabancı cisimlerin oranı %5’i geçmeyecektir. 

5. Yarım ve yarımdan küçük kırık pirinç taneleri %7’e kadar olabilir. 

6. Pirinçlerin rutubeti en fazla % l4,5 olmalıdır. Her ne maksatla olursa olsun kimyasal maddelerle işlem görmüş olmayacaktır. 

7. Çin malı pirinç kabul edilmez. 

8. Pirinçler bir kilo pişirildikten sonra çeşni ve artım bakımından uygun görüldüğü takdirde kabul edilir. 

9. Pirinçler standart olarak 50 (elli) kilo olabilecek aynı, temiz sağlam ambalajlarda teslim edilecektir. Malın cinsi ve net miktarı kolayca okunabilecek büyüklükte baskı mürekkebi ile yazılacaktır. 

10. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

23. PUL BİBER (1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. 1. kalitede olacaktır. Son sene mahsulü olacaktır. 

2. 1 kg’lık ambalajda olacaktır ve gelen parti için aflatoksin analizi raporu istenecektir. 

3. Küflü ve küf kokulu olmayacaktır, içinde yabancı madde olmayacaktır. 

4. Parlak koyu kırmızı renkte olacaktır. İçerisinde çekirdek olmayacaktır. 

5.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

24.SALÇA (5 Kg.lık TENEKE KUTULARDA) 
1. Koyu kırmızı renkte, kendine has koku ve lezzette, 1. kalitede olacaktır. 

2. Boya maddesi ve yabancı madde bulunmayacaktır. 

3. 5 kg.lık tenekeler içinde ve en az %30 briksli olacaktır. 

4. Son sene ürünü olup, tenekeler üzerinde üretim tarihi belirtilmiş olacaktır. 

5. Salça kutuları mukavva kutular içerisinde koliler halinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyata dayanıklı, sağlam yapılı ve temiz olacaktır. 

6. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

25. SIVI YAĞ (AYÇİÇEK YAĞI 18 KG’LIK TENEKE) 
1. Kırılma indisi 40°C de 1.461-1.468 olmalıdır. 

2. 18 kg.lık teneke ambalajlı, Güneş ışığından korunmuş olmalıdır. 

3. Mineral yağ ve diğer yağ karışımları bulunmamalıdır. 

4. Birinci sınıf kalitede olacaktır. 

5.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

26.SİYAH ZEYTİN (5 veya 10 Kg.lık AMBALAJLARDA) 
1. Tat, koku, aroma ve doku özellikleri bakımından 1. sınıf olacaktır. 

2. Salamura halinde 5 veya 10 kg.lık teneke kutularda olacaktır. 

3. Orijinal Fabrika ambalajında olacaktır. Siyah zeytinler sağlığa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, içindeki salamuradan zarar görmeyecek özellikteki ambalajlar içinde getirilir

4.Yeme olgunluğuna gelmiş olacaktır.

5. 100 gr’ında 30-35 Adet zeytin bulunacaktır. Ambalaj içindeki zeytinlerin çeşidi, sınıfı, grubu, tipi ve stili aynı olmalıdır. 

6.Kirli, kokuşmuş, özellikleri kaybolmuş, kurtlanmış veya küflenmiş olmamalıdır. 

7.Gözle görülür yabancı madde bulunmamalı, zararsız yabancı madde 1 kg da en çok 1 adet olmalıdır

8.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

27. SOYULMUŞ SOSİS

1.%100 dana eti ve piyasada bilinen 1. Sınıf ürünler olacaktır. 

2.Veteriner kontrolünden geçmiş kasaplık et ürünlerinden, HACCP Gıda Güvenlik Sistemi ve İSO 9001-200 kalite sistemi denetiminde tüm yasal mevzuatlara uygun olarak üretilmiş olacaktır. 

3.‘+4’C de donanımlı araç ile nakliye edilecektir.

4.Temiz, kendine özgü renk, koku, tat ve görünüşte olacaktır. Dokusunda yırtık ve çatlak olmayacaktır. İçinde yabancı madde bulunmayacaktır.  

5.Bıçakla kesildiğinde kırılmayan, dağılmayan, bıçağa yapışmayan liflenmeyen tekstüre sahip olacaktır.  

6. Orijinal fabrika ambalajında olacaktır.

7. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 
29. STREÇ FİLM 
1. Şeffaf plastikten ürünlerin hava ve diğer maddeler ile temasını kesmek için kullanılacak, Disposible olacaktır.

2. Isıya dayanıklı olacaktır (80-100 oC)

3.Şeffaf saydam ve renksiz olacaktır.

4. Kullanıldığı gıda maddesine herhangi bir tat, koku geçişine neden olmayacaktır.

5.Normal kullanım koşullarında dokusunda yırtılma, yıpranma ve aşınma olmayacaktır.

6. Kullanıldığı amaca göre kolayca şekil alabilecektir.

7. 60 cm eninde olacaktır.

8.Minimum 18 maksimum 20 kg ağırlığında olacaktır.

9. Ruloların sarıldığı demir veya kartonun ağırlığı düşülerek, net kilo üzerinden değerlendirme yapılacaktır.

10. Bozulan hatalı çıkan ürünler teslim tarihinden itibaren bir yıl içinde firma tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

11. Geri dönüşümlü olup doğaya zarar vermeyecektir.

12. Birim ambalajlar korunaklı karton kutularda muhafaza ediliyor olacaktır.
30. SUSAM
1. Kendine özgü olmalı,  kötü koku olmamalıdır.

2. Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı küflenmiş,  bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır.

3. Susamlar  ortam sıcaklığında olmalıdır.

4.Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 1 kg' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. 

5.Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan susamlar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. 

6.Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.

7.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır.
31. ŞEKER PUDRASI
1.Kendine özgü olmalı,  kötü koku olmamalıdır.

2.Pudra şekerleri en ince değirmende öğütülmüş olacaktır. 

3.İçlerinde yabancı madde, böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı, küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır.

4.Pudra şekeri ortam sıcaklığında olmalıdır.

5.Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 5

6. kg' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. 

7.Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan pudra şekeri yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. 

8.Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.

9. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.

32. TAVUK BAGET VE BUT

1.Gelen etler üzerinde firma amblemi ve kesim tarihini, son kullanma tarihini, ağırlığını belirten 

etiket bulunacaktır. 

2.Porsiyon ağırlığı 2 adet için toplamda 200-250 g arasında olacaktır. Kemik ve kıkırdak kıvrımları temizlenmiş olacaktır. 

3.But eti için porsiyon ağırlığı 200-250 g arasında olacaktır. 

4.Alınacak tavuk etleri 40-42 günlük tavuklardan elde edilmiş olacaktır.

5.But için derinin kesilmesinden, yırtılmasından veya kopmasından ileri gelen et çıplaklığı olmayacaktır. 

6.Gelen et yüzeyinde lekelenme, morarma, beneklenme, çürük olmayacaktır. 

7.Gelen etlerde ekşi koku olmayacaktır. 

8.Gelen etlerde tüy diplerinde tam veya yarı belirgin kan lekeleri olmayacaktır. 

9. Etler usulüne uygun kesilip temizlenmiş, insan besini olarak tüketime engel bir durumda olmayıp günlük kesim olacaktır.

10. Gelen tavuk etleri çok zayıf, iyi gelişmemiş veya kaşektik (yeterli gelişme gösterememiş) olmayacaktır. Derisi anormal derecede koyu renkli olmayacaktır. 

11. Veteriner hekim tarafından muayenesi yapılmış olup bunu belirten belge muayene komisyonuna sunulacaktır.

12.Et yüzeyindeki herhangi bir kir, kan artığı, tüy olmayacaktır. 

13.Temiz, hijyenik plastik kasalarda ve gıdayla temasında sakınca olmayan ambalaj materyaline sarılmış olacaktır. 

14.Etler 1-3oC’de gelecektir. Taşıma aracının soğuk hava tertibatlı (frigofirik) özellikte olacak ve soğutucusu malın taşınması ve boşaltılması sırasında da çalışır durumda olacaktır.

15.Teslimata çıkacak etler, araca yüklenmeden önce 0-3oC arasındaki soğuk hava depolarında, hijyenik poşetlerde muhafaza edilmiş olacaktır.

35. TOZ ŞEKER (1.SINIF 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Rafine, 1. sınıf ve yerli şeker olacaktır. 

2. Nemli, taşlaşmış, topaklanmış olmayacak, içerisinde yabancı madde, taş, toprak bulunmayacaktır. 

3. Kendine has tat ve kokuda olacaktır. 

4. Ambalajında 50 kg lık temiz sağlam olarak teslim edilecektir. 

5.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

36. TUZ (YEMEKLİK 750g X 30 Adet BULUNAN 22,5 kg’lık KOLİ) 
1. Kendine has normal renkte ve görünüşte, gayet ince çekilmiş olacak, içerisinde gözle görülür yabancı cisim olanlar kabul edilmeyecektir.

2.750 g paketler içinde ve iyotlu olacaktır. 30‘ar adetlik koliler halinde teslim alınacaktır. 

3. Birinci kalitede olacaktır 

4.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

37. UN TİP 1 (50 KG. LIK AMBALAJLARDA 
1.Birinci kalite ürünü olacaktır. 

2.Son sene mahsulü buğdaydan üretilecektir. 

3.Rengi beyaz olacaktır. 

4.Unda acılaşma, fena koku, küf, canlı cansız parazit ve artıkları, kurt, böcek v.s. bulunmayacaktır. 

5.Nemlenme ve nemlenmeye bağlı topaklanma olmayacaktır.

6.İçerisinde taş, kum ve yabancı unlar karışmış olmayacaktır. 

7.Gluteni yaşken açık renk ve elastik olacaktır. 

8.Unlar, 50 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır. 

9.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. 

39. YEŞİL MERCİMEK (25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. 1. kalitede, son sene mahsulü ve yerli üretim olacaktır. 

2. Yeterince kurumamış, küflü, ıslak, kızışmış küf, fena koku vs. olmayacak. 

3. Dolgun taneli ve koyu yeşil renkte olacak, bit ve her türlü haşarattan arınmış olacak 

4. Mercimekler kaynatıldığında yarım saatte tamamen pişmiş olacaktır. 

5. Çöp ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabancı kısımlar %0,5 (binde beş) gr geçmeyecektir. 

6. 25 veya 50 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır. 

7.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır.
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